
Klein & Fein / Small Bites

1|7|9|

Französische Zwiebelsuppe 	  14,5 €
French onion soup	                          
Cherrytomaten / Porree / Ciabatta
Cherry tomatoes / Leek / Ciabatta

1|7|9|

Suppe der Saison				   16,5 €
Seasonal soup		     
Mit hausgemachtem Brot
With homemade bread

1|6||8|10|11|13

EMIL’S Salat 	 10,5 €
EMIL’S salad	                                             
Wahlweise mit Falafel (Aufpreis)  	                          + 2 €	
Optional with falafel (surcharge)

1|3|4|7|8|10|11

Caesar Salat 	 13,5 €
Caesar Salad       
Parmesan / Radieschen / Cherrytomaten /
Schnittlauch
Parmesan / Radishes / Cherry tomatoes / 
Chives
Wahlweise mit Hähnchen (Aufpreis)                         + 6 € 
Optional with chicken (surcharge)
Wahlweise mit 3 Scampi (Aufpreis)                        + 7,5 € 
Optional with scampi (surcharge)

1|3|7|8|10

Tatar „EMIL’S“ 80 g – 100 g  	  19,5 / 26,5 €
EMIL’S beef tartar	                			 
Rinderfilet / Wilder Zupfsalat / 			 
Zwiebelbrot / Kartoffel-Crunch
Fillet of beef / Fresh salad / 				  
Onion bread / Potatoe crunch

1|7|10|12

Cheeseburger	                                                        21,5 €
Trüffelcreme / Taleggio Käse / 
Tomate / Zwiebeln / Saure Gurken
Truffle cream / Taleggio cheese /  
Tomato / Onions / Pickled gherkins

1|10

Pastrami Sandwich			      19,5 €                                                                                               
Rinderbrust / Cole Slaw / Bio-Käse / 		
Gewürzgurke / Brioche-Toast / 			 
Mango-Schalotten-Chutney
Beef brisket / Coleslaw / Organic cheese / 		
Gherkin / Brioche toast / 				  
Mango and shallot chutney

7

Tagliata vom Rind	   	 36,5 €
Sliced beef                                                      
Französische Bohnen Cassoulet / 			 
Glasierte Fingermöhren / Joghurtcreme
French bean cassoulet / Glazed baby carrots /	  
Yoghurt cream

1|3|6|7|10						    

Gegrilltes Käsesandwich 		  16,5 €
Double grilled cheese sandwich             
Wilder Bernd / Cheddar / Kräutersalat / 
Eingelegte Zwiebel / Gewürzgurke / 
Russian Dressing
Wilder bernd cheese / Cheddar / 			 
Herb salad / Pickled onions / Gherkins / 		
Russian dressing

1|3|7|8|9|10

Galette de pommes de terre / Potatoe Rösti	      14,5 €                                                                                                                                      
Räucherlachs / Honig-Senf-Dill-Sauce / 
Wildkräuter-Salat
Smoked salmon / Honey, mustard and dill sauce / 		
Wild herb salad

1|3|7|10|15

Käse-Selektion	   	 20,5 €
Cheese selection                       
Brie / Deichkäse / Hofkäse / Ziegenkäse
Brie / Deichkäse / Farm Cheese / Goat Cheese

9|10

Easy fries				    8 €
Ketchup / Mayo

1|6|8|9|10|11 

Drei Dip’s & Brot 		 8,5 €
Three dips & bread	                                               
Hummus / Aubergine / Getrocknete Tomaten /	  
„Wildharvest“ Olivenöl
Hummus / eggplant / dried tomatoes / 			 
“wildharvest” olive oil

1|7|

Hausgemachtes Brot & geschlagene Butter	 5,5 €
Homemade bread & whipped butter

„Wildharvest“ Kalamata Oliven	               6,5 €
“Wildharvest” kalamata olives

5|17

Kernenergie Nüsse, V.I.P. Curry	 4,5 €
Nut mix, V.I.P curry

Köstlichkeiten / Delicacies 

Warme Küche: Mo – So 12:00 – 22:00 Uhr 
Hot dishes: Mon – Sun 12pm – 10pm



1|3|7

Eggs Benedict 	                	             	       	   17,5 €                                                                                                                                      
Hollandaise / Avocado / Brioche / Babyspinat
Hollandaise sauce / Avocado / Brioche / 
Baby spinach

1|3|7|8|11

French Toast 	             	       	   12,5 €                                                                                                                                      
Vanillecreme / Apfel-Zimt-Kompott /
Pistazien-Crunch
Vanilla custard / Apple and cinnamon compote / 		
Pistachio crunch

1|7|8|11

Croissant 	             	       	    9,5 €                                                                                                                                      
Frischkäse-Pesto / Burrata / Rucola /
Getrocknete Tomaten
Cream cheese and pesto / Burrata / Rocket / 		
Sun-dried tomatoes

1|7|8|11|12

Martha’s Bowl 	             	       	   10,5 €                                                                                                                                      
Joghurt / Granola / 
Eingelegte Früchte / Blaubeeren 
Yoghurt / Granola / 					   
Preserved fruit / Blueberries

1|3|7|8

Étagère du Matin 	             	       	   19 €                                                                                                                                      
Dreierlei Marmelade / Butter / 	 pro Person
Serrano / Tomaten / Gurken / Spiegelei / 
Dreierlei Käse / Weintrauben
Croissant / Brot
Trio of preserves / Butter / Serrano ham / 		
Tomatoes / Cucumber / Fried egg		   
Trio of cheeses / Grapes / Croissant / Bread

1|3|6|7|8

„Buntes Norddeutsch“                      		     37 €
“Colourful Northern German”

Scone / Erdbeerkonfitüre / Mascarpone-Creme 
Scone / Strawberry jam / Mascarpone

Salzkaramell-Tarte / Himbeer-Mandel-Financier / 
Rainbowcake / Friesentörtchen / Apfel-Franz / 
Saisonales Dessert im Glas
Salted caramel tarte / Raspberry almond financier /		
Rainbow cake / Frisian tartlet / Apple franz / 			
Saisonal dessert in a glass

Lachssandwich 
mit Meerrettich-Mayonnaise & Pflaumen-Chutney / 
Schwarzbrotstulle 
mit Serranoschinken & Wilder Bernd / 
Karottenbrot 
mit Kräuterfrischkäse / Gurke & Tête de Moine
Salmon sandwich 				  
with horseradish mayo & plum chutney / 		
Dark bread 					   
with serrano ham & wilder bernd cheese / 		
Carrot bread 					   
with herb cucumber and Tête de Moine cheese

Dazu ein Kännchen Ronnefeldt Tee
Served with a pot of Ronnefeldt Tea

(Ca. 20 Min nach Bestellung / about 20 min after 
ordering)

Für Informationen über Zusatzstoffe und Allergene 
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 	
	
For information on additives and allergens, please 
contact our service staff.Süßes / Sweets

1| 

EMIL’S cookie (vegan)  			          3,5 €
Chocolate chip cookie (vegan)

1|3|5|7|8

Hausgemachte Kuchen aus unserer Patisserie       5 €                   
Homemade cakes our patisserie
	
1|3|15|16|12

Hausgemachte Petit Fours 
Homemade petit fours
Reve de cerise (Kirschtraum / Cherry dream) 
Baiser orange (Orangenkuss / Orange kiss) 
La chérie de Käthe (Passionsfrucht / Passion fruit) 

Ménage à trois (3 Stück / 3 pieces)	 8,5 € 
1 Stück / 1 piece                                                            3,5 €

Frühstück / Breakfast

Mo – So 09:00 – 12:00 Uhr
Mon – Sun 9am – 12pm

Afternoon Tea

Mo – So 12:00 – 18:00 Uhr
Mon – Sun 12pm – 6pm

Mo – So 12:00 – 22:00 Uhr
Mon – Sun 12pm – 10pm

Tagesgericht 			               Tagespreis                                                                                                                                      
Dish of the day			            Market Price	
	
Für Informationen zum Tagesgericht wenden Sie sich 
bitte an unser Servicepersonal. 

Please contact the service staff for the dish of the 
day.

Special


