
Köstlichkeiten / Delicacies
Mo – So 12:00 – 22:00 Uhr

Annahmeschluss 22:00 Uhr / Last order 10pm

1|2|4|7|9|10|16 

Französische Fischsuppe / French fish soup	                           17,5 €
Schwarze Aioli / Porree / Fenchel / Tomate / Röstbrot
Aioli / leek / fennel / tomato / ciabatta
1|7|9|10|

Türkische Linsensuppe / Turkish lentil soup 	                          14,5 €                                  
Joghurt / Koriander / Tomate / Röstbrot
Yoghurt / cilantro / tomato / ciabatta
1|3|7|8|9|10|5

EMIL’S Salat-Bowl / EMIL’S salad bowl	                                             15,5 €
Gebackener Fetakäse / Quinoa / Tomate / Nusscrunch /  
Gelbe Bete / Kräuter-Zupfsalat
Baked feta / quinoa / tomato / nut crunch / yellow beet /  
herb salad
6|9|11

Hausgemachte Falafel (vegan) / Homemade falafel (vegan)        17,5 € 
Hummus / Granatapfel / Babaganoush / Paprika /  
Eingelegtes Gemüse / Tahin
Hummus / pomegranate / babaganoush / peppers /  
pickled vegetables / tahini
1|10|

Tatar „EMIL’S“ 80 g – 120 g / EMIL’S beef tartar	                19,5 / 28,5 €
Rinderfilet / Wilder Zupfsalat / Zwiebelbrot
Fillet of beef / fresh salad / onion bread
1|6|8|9|10|11 

Drei Dip’s & Brot / Three dips & bread	                                               7,5 €
Hummus / Aubergine / Paprika / „Wildharvest“ Olivenöl
Hummus / eggplant / peppers / “wildharvest” olive oil

1|3|6|7|10|						    

Gegrilltes Käsesandwich / Double grilled cheese sandwich             16 €
Wilder Bernd / Cheddar / Kräutersalat / Eingelegte Zwiebel /    
Gewürzgurke / Russian Dressing
Wilder bernd cheese / cheddar / herb salad / pickled onions /            
gherkin / Russian dressing
1|10|11|16

Cheeseburger	                                                                                   19,5 €
Saure Gurke / Tomate / BBQ-Sauce / Wilder Bernd / Zwiebeln 
Gherkin / tomato / bbq sauce / wilder bernd cheese / onions
1|3|7|10|

Pastrami Sandwich	                                                                                  18,5 €              
Rinderbrust / Cole Slaw / Bio-Käse / Gewürzgurke / Brioche-Toast
Beef brisket / coleslaw / organic cheese / gherkin / brioche toast
1|3|7|9|10|

Steak frites	                                                                                  34,5 €
Roastbeef / Fritten / Café Paris Butter / Kräuter-Zupfsalat
Roastbeef / fries / café de paris butter / herb salad
9|10

Easy fries	                                                                                                         8 €
Ketchup / Mayo
1|7|

Hausgemachtes Brot & geschlagene Butter	                            4,5 €
Homemade bread & whipped butter

„Wildharvest“ Kalamata Oliven	                                               6,5 €
“Wildharvest” kalamata olives



Snacks & Süßes / snacks & sweets

5|17

Kernenergie Nüsse, V.I.P. Curry	             4,5 €                                                                                                                                            
Nut mix, V.I.P curry
1| 

EMIL’S cookie (vegan)	                                 3,5 €
Chocolate chip cookie (vegan)
1|3|5|7|8

Hausgemachte Kuchen aus 
Celina’s Patisserie	                                                      5 €
Homemade cakes from Celina’s Patisserie
5|

Celina’s Bruchschokolade	                                   4 € 
Celina’s chocolate pieces	  	
1|7|5|8

Norddeutsche Käse Selektion	                             22,5 €
Friesisch Blue / Deichkäse / Crémeer / Hofkäse
Northern German cheese selection
Frisian Blue / Deichkäse / Creméer / farm cheese
7|

Hausgemachtes Speiseeis	                                5,5 € 
Jumbo Kugel 

Homemade icecream 
Jumbo scoop

1|3|6|7|8

Afternoon Tea „Buntes Norddeutsch“	                                              35 €
Scone / Erdbeerkonfitüre / Mascarpone-Creme 
Scone / strawberry jam / mascarpone

Salzkaramell-Tarte / Himbeer-Mandel-Financier / Rainbowcake / 
Friesentörtchen / Apfel-Franz / Saisonales Dessert im Glas
Salted caramel tarte / raspberry almond financier / rainbow cake / 
frisian tartlet / apple franz / saisonal dessert in a glass

Lachssandwich / Meerrettich-Mayonnaise & Pflaumenchutney / 
Schwarzbrotstulle mit Serranoschinken & Wilder Bernd /  
Karottenbrot mit Kräuterfrischkäse / Gurke & Tête de Moine
Salmon sandwich / horseradish mayo & plum chutney / dark bread 
with serrano ham & wilder bernd cheese / carrot bread with herb 
cream cheese / cucumber and Tête de Moine cheese

Dazu ein Kännchen Ronnefeldt Tee
Served with a pot of Ronnefeldt Tea

(Ca.20 Min nach Bestellung / about 20 min after ordering)
Für Informationen über Zusatzstoffe und Allergene wenden Sie 
sich bitte an unser Servicepersonal. For information on additives 
and allergens, please contact our service staff.

1|3|15|16|12

Hausgemachte Petit Fours / Homemade petit fours
Reve de cerise (Kirschtraum / cherry dream) 
Baiser orange (Orangenkuss / orange kiss) 
La chérie de Käthe (Passionsfrucht / passion fruit) 

Ménage à trois (3 Stück / 3 pieces)	 8,5 € 
1 Stück / 1 piece	 3,5 € 

Signatures
12:00 – 18:00 Uhr / 12pm – 6pm


